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Tematyka ćwiczeń z przedmiotu

„Higiena Produktów Pochodzenia Zwierzęcego”

realizowana przez studentów V roku w semestrze letnim

roku akademickiego 2017 / 2018 (czas trwania zajęć: 135 minut)

	Lp.
	D A T A
	T Y T U Ł    Ć W I C Z E N I A

	1.
	  21 i 22  II  2018
	Zakres Praktyki w Inspekcji Weterynaryjnej V. Wymagania sanitarno-weterynaryjne dla przetwórstwa drobiu. 

	2.
	   28 II i 1  III  2018
	Wymagania sanitarno-weterynaryjne dla jaj i przetworów jajczarskich.

	3.
	 7 i 8  III  2018
	Wykrywanie obcogatunkowego białka w produktach pochodzenia zwierzęcego.

	4.
	 14 i 15  III 2018
	Żywność modyfikowana genetycznie – wymagania prawne. Wykrywanie zafałszowań żywności. Postępowanie z żywnością zafałszowaną.

	5.
	  21 i 22 III 2018
	Znakowanie żywności i opakowania. 

	6.
	    28 i 29  III 2018
	Wymagania sanitarno-weterynaryjne dla chłodni składowej. Warunki transportu żywności.               

	 7.
	   4 i 5 IV 2017
	K O L O K W I U M  

	8.
	  11 i 12 IV  2018
	Nadzór sanitarno-weterynaryjny nad przetwórstwem ryb. 

	9.
	  18 i 19 IV 2018
	Przetwórstwo ryb - ĆWICZENIA TERENOWE.

	10.
	    25 i 26  IV 2018
	Wymagania dla przetwórstwa i produktów z mięczaków i skorupiaków.

	11.
	      9 i 10 V 2018
	Żywność RTE (Listeria monocytogenes; wykrywanie obecności i oznaczanie liczby patogenu w produkcie)

	12.
	  23 i 24 V 2018
	Wymagania sanitarno-weterynaryjne dla miodu. 

	13.
	  30 V 2018  
	K O L O K W I U M

	14.
	      6 VI i 7VI 2018
	System Wczesnego Ostrzegania (RASFF). 

	15.
	 13 i 14 VI  2018
	Kontrola graniczna żywności pochodzenia zwierzęcego.



