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Tematyka ćwiczeń z przedmiotu

„Higiena zwierząt rzeźnych i mięsa”

realizowana przez studentów IV roku w semestrze letnim

roku akademickiego 2017 / 2018 
	Lp.
	D A T A
	T Y T U Ł    Ć W I C Z E N I A

	1.
	19 i 20.02. 2018 r.
	Sanitarno – weterynaryjne badanie dziczyzny. 

	2.
	26 i 27.02.2018 r. 
	Metody badań obecności Trichinella spiralis w mięsie. 

	3.
	05 i 06.03.2018 r.
	Sanitarno – weterynaryjne badanie ryb.

	4.
	12 i 13.03.2018 r. 
	 Wykrywanie pozostałości substancji hamujących w mięsie.

	5.
	19 i 20.03.2018 r.
	Kierunki badań bakteriologicznych żywności zwierzęcego pochodzenia.

	6.
	26 i 27.04. 2018 r.
	Kolokwium

	 7.
	09 i 10.04. 2018 r.
	Oznaczanie ogólnej liczby drobnoustrojów (OLD)

	8.
	16 i 17.04.2018 r.
	Wykrywanie Campylobacter sp. w mięsie i przetworach mięsnych.

	9.
	23 i 24.04.2018 r.
	Wykrywanie pałeczek Salmonella w żywności.

	10.
	07 i 08.05.2018 r.
	Metody oznaczania pałeczek z rodziny Enterobacteriaceae w żywności.

	11.
	14 i 15.05.2018 r.
	Oznaczanie liczby drożdży i pleśni w żywności.  

	12.
	21 i 22.05.2018 r.
	Listeria monocytogenes i gronkowce: wykrywanie obecności i oznaczanie liczby.

	13.
	28 i 29.05.2018 r.
	Kolokwium

	14.
	04 i 05.06.2018 r.
	Ocena i  postępowanie administracyjne na podstawie uzyskanych wyników badań bakteriologicznych.

	15.
	11 i 12.06.2018 r.
	Uboczne produkty pochodzenia zwierzęcego.



