
Badanie sensoryczne

Studenci Wydziału Medycyny Weterynaryjnej UWM w Olsztynie mają unikalną okazję sprawdzenia swojej wrażliwości smakowej.

Na zajęciach z przedmiotu "Analiza sensoryczna żywności" realizowanego w Katedzre Weterynaryjnej Ochrony Zdrowia Puyblicznego 

Wydziału Medycyny Weterynaryjnej Uniwersytetu Warmińsko Mazurskiego w Olsztynie, przyszli inspektorzy weterynaryjni sprawującu

nadzór nad bezpieczeństwem żywności, uczą się rozpoznawać zapachy i smaki różnych prodkuktów spożywczych.

Zobacz film

http://www.youtube.com/watch?v=s_cXOhBaaAk&feature=plcp
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